
1 Frontaal Oranje Simmie
De alombekende brouwerijhond Simcoe (Simmie voor vrienden)

heeft een oranje cape aangetrokken om samen met zijn collega's

de wedstrijden van het Nederlands Elftal te kunnen bekijken. Hup

Holland Hup!

Brouwerij: Frontaal

Stijl: Blonde / Golden Ale -

Other

Alcohol: 5%

Bitterheid: 1/5

Serveren: 4-6 °C

Gerecht: barbecue, gefrituurde-

snacks, harde-kaas

Beoordeling: 6.4/10

2 Engel Hefeweizen
Regelmatig heeft Biermanufaktur Engel prijzen gewonnen voor

hun bieren, zo ook met deze Hefeweizen. Een rijke smaak van

gistige banaan, heerlijke frisse tarwetoetsen en een volle body. 

Brouwerij: Biermanufaktur Engel

Stijl: Wheat Beer -

Hefeweizen

Alcohol: 5,2%

Bitterheid: 1/5

Serveren: 4-6 °C

Gerecht: barbecue, rood-vlees

Beoordeling: 7.0/10

3 Brewery42 De Afmelder
Vrijdagmiddag, vijf uur. Tijd om uit te klokken. Om af te melden.

Een heerlijk zacht witbier, met vanille als extra smaakmaker. Die

eerste van het weekend is een heerlijke afsluiter van de hectiek

en goed begin voor een rustige voortzetting. 

Brouwerij: Brewery42

Stijl: Wheat Beer - Witbier /

Blanche

Alcohol: 5,3%

Bitterheid: 1/5

Serveren: 4-6 °C

Gerecht: barbecue, zachte-kaas

Beoordeling: 8.1/10

4 Van Moll / Gulpener Spelt Geweld
Spelt is een ontzettend lichte en frisse graansoort die zich in een

saison geweldig goed leent om als basis te dienen, waardoor de

smaken vanuit de vergisting mooi door blijven komen. De

hoppen in dit bier zorgen voor een krachtige bitterheid met een

scherp randje van de kruidigheid door de vergisting.

Brouwerij: Van Moll

Stijl: Farmhouse Ale -

Saison

Alcohol: 5,5%

Bitterheid: 2/5

Serveren: 4-6 °C

Gerecht: droge-worst, harde-

kaas

Beoordeling: 7.1/10

5 Baladin Wayan
Deze diepgele saison heeft een fijne, aanhoudende schuimkraag

met een mooie lichte crèmekleur. In de neus fijne geuren van

bloemen, tijm en rozemarijn en een vleug peper. Het is een

smaakopwekkend bier met smaken van zoete mout tot citrus met

hierbij tonen van kruiden en verse peper.Birra Baladin Wayan is

vernoemd naar de eerste dochter van Teo Musso, wat in het

Balinees ‘eerstgeborene’ betekent.

Brouwerij: Birrificio Agricolo

Baladin

Stijl: Farmhouse Ale -

Saison

Alcohol: 5,8%

Bitterheid: 1/5

Serveren: 6-8 °C

Gerecht: rood-vlees, zachte-

kaas

Beoordeling: 7.1/10
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6 De Klep / Kameraod Brouwers De Kleppende
Kameraod
Heb jij ook zo'n vriend die nou nooit zijn bek houdt? Geef hem

deze white IPA, dan is hij wel even stil. Stil van verwondering

over de smaken die twee 'buurbrouwerijen' hebben weten te

verwerken. Heerlijk frisse toetsen van de hop met een nog

verfrissender zuurtje vanuit de tarwebasis. Let wel op dat die

vriend later dan weer ontzettend veel te vertellen heeft over dit

bier...

Brouwerij: De Klep

Stijl: IPA - White / Wheat

Alcohol: 6%

Bitterheid: 2/5

Serveren: 6-8 °C

Gerecht: droge-worst,

gefrituurde-snacks

Beoordeling: 7.5/10

7 Jackie O's Endless Echoes
Citra, El Dorado en Idaho 7 zijn als hopsoorten gebruikt in deze

gave NEIPA van klassieker-brouwerij Jackie O's. Snoepzoete

fruittoetsen met tropische ananas en kers.

Brouwerij: Jackie O's

Stijl: IPA - New England /

Hazy

Alcohol: 7%

Bitterheid: 2/5

Serveren: 4-6 °C

Gerecht: barbecue, droge-worst

Beoordeling: 7.8/10

8 Kees / Floem Summer In Paradise
Een mooi zoetje vanuit de basis, maar heerlijk bittere hoptoetsen

in de afdronk. Laat de zomer maar komen, dan voel ik me

hiermee in het paradijs. 

Brouwerij: Kees

Stijl: IPA - Imperial / Double

Alcohol: 7,5%

Bitterheid: 1/5

Serveren: 4-6 °C

Gerecht: barbecue, vegetarisch

Beoordeling: 7.3/10

9 Hooglander #BackInBlack
Wat krijg je als je het beste van twee werelden combineert door

donkere mouten te gebrouwen bij het maischen en Sabro en El

Dorado hoppen te gebruiken in de dryhop? Een geweldige

Imperial Black IPA genaamd #BackInBlack. De krachtige

moutbasis staat zijn mannetje tussen de tropische hoptoetsen.

Brouwerij: Hooglander

Stijl: IPA - Imperial / Double

Black

Alcohol: 8%

Bitterheid: 1/5

Serveren: 4-6 °C

Gerecht: barbecue, droge-worst

Beoordeling: 7.5/10

10 De Stramme Kabouter Stoute Kabouter
Een gitzwarte stout met bittere koffietoetsen en toch een zachte

vanilletoets van de rijping op in Bourbon gedrenkt eikenhout.

Toetsen van laurier en chocolade komen mooi door vanuit een

gordijn van boozy whisky.

Brouwerij: De Stramme Kabouter

Stijl: Stout - Russian Imperial

Alcohol: 10,5%

Bitterheid: 2/5

Serveren: 10-12 °C

Gerecht: barbecue, dessert

Beoordeling: 7.2/10
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